


1 - Gluten // 2 - Crusteacea // 3 - Eggs // 4 - Fish // 5 - Peanut // 6 - Soy // 7 - Dairy // 8 - Nuts // 9 - Celery // 10 - Mustard  
11 - Sesame 12 - Sulphites // 13 - Lupin // 14 - Molluscs  // VG - Vegan // GF - Gluten Free

Meats
60g per option

Cheese
20g per serve

FranceFrance
Crottin Cendree // 4.00 

Lingot Des Causses // 5.00

“Cinta Senese”  “Cinta Senese”  
“Biamiata”“Biamiata”

Soppressata // 5.00
Lardo eur // 5.00
Capocollo // 11.00

Salame  // 7.00 

Grigio Del Casentino  Grigio Del Casentino  
“Le Selve di Vallolmo”“Le Selve di Vallolmo”

Prosciutto // 9.00
Mortadella // 5.00
Guanciale // 5.00

United KingdomUnited Kingdom
Blue Stilton // 4.00 

Cheddar // 4.00

Italy, Tuscany “Il Palagiaccio”Italy, Tuscany “Il Palagiaccio”
Robiola bel Mugello // 3.00 

Blu Mugello // 3.00 
Gran Mugello // 4.00

SpainSpain
San Simon da Costa // 3.00 

Mahon Menorca // 3.00

Crispy Polenta // 7Crispy Polenta // 7
Duck ragù (1,7,12) 

Chicken Liver  Chicken Liver  
Patè Crostini // 6Patè Crostini // 6

Rice Suppli Marinara (12,4,1)

Tomato Bruschetta // 5Tomato Bruschetta // 5
Sourdough bread and tomatoes (1, VE)

Panissa Chickpea Panissa Chickpea 
Fried Sticks // 7Fried Sticks // 7

Olive tapenade, anchovy  
and ricotta salata (7,4) 

Mussels // 6Mussels // 6
Parsley aioli, gran Mugello cheese (1,7,3,14)

Caramelized  Caramelized  
Peach // 6Peach // 6

Stracciatela cheese, brioche bread (1,3,7,V)

Snacks
(Two pieces per portion)

Charcuterie
Build your own charcuterie board





1 - Glutine // 2 - Crostacei // 3 - Uova // 4 - Pesce // 5 - Arachidi // 6 - Soia // 7 - Latticini // 8 - Frutta a Guscio // 9 - Sedano // 10 - Senape 
11 - Sesamo // 12 - Anidride Solforosa // 13 - Lupini // 14 - Molluschi // VG - Vegan // GF - Gluten Free

Polenta Croccante // 7Polenta Croccante // 7
Ragù d’anatra  (1,7,12)

Panissa // 7Panissa // 7
Tapenade di olive, acciughe  

e ricotta salata (7,4)

Bruschetta al Pomodoro // 5 Bruschetta al Pomodoro // 5 
Pane sourdough e pomodori  (1, VE)

Crostini Toscani// 6Crostini Toscani// 6
Paté di fegatini  (12,4,1)

Pesca Caramellata // 6Pesca Caramellata // 6
Stracciatella su pan brioche  (1,3,7,V)

Supplì di Riso Marinara // 6 Supplì di Riso Marinara // 6 
Cozze, salsa aioli al prezzemolo e 
formaggio Gran Mugello  (1,7,3,14)

Selezione di Salumi
60g per porzione

Selezione di Formaggi
20 g per porzione

FranciaFrancia
Crottin Cendrée // 4.00 

Lingot des Causses // 5.00

Salumi
Crea il tuo tagliere

Snacks
Due pezzi per porzione

Cinta Senese  Cinta Senese  
“Biamiata”“Biamiata”

Soppressata // 5.00
Lardo eur // 5.00
Capocollo // 11.00
Salame eur7.00

Grigio Del Casentino  Grigio Del Casentino  
“Le Selve di Vallolmo”“Le Selve di Vallolmo”

Prosciutto // 9.00
Mortadella // 5.00
Guanciale // 5.00

Regno UnitoRegno Unito
Blue Stilton // 4.00 

Ched // 4.00

Italy, Toscana “Il Palagiaccio”Italy, Toscana “Il Palagiaccio”
Robiola del Mugello // 3.00 

Blu Mugello // 3.00 
Gran Mugello // 4.00

SpagnaSpagna
San Simón da Costa // 3.00 

Mahón Menorca // 3.00


